
Vigtige fordele

Arla® Pro Mozzarella i Tern er lækre, udskårne terninger fremstillet 
af mozzarella af høj kvalitet. Teirningerne har en cremet hvid farve, 
giver en frisk smag og har optimale smelteegenskaber. Terningerne 
danner fine klynger af ost, der giver høj visuel dækning og har 
optimale smelteegenskaber. Der anvendes ikke antiklumpnings- 
middel. Denne mozzarella er ideel til alle pizzatyper.

Optimal bruning Minimal klumpning

Optimale smelteegenskaber Hverdagens helt

Smag Elasticitet Overflade

Samlet resultat

Mild Lav BlegStærk Høj Mørkebrun

Klar til brug direkte fra køleskabet, hvilket gør tilberedningen hurtig 
og nem. Osten bobler let op, hvilket giver en attraktiv gylden farve 
og sikrer flotte pizzaer. Ideel til stenovne og bagning ved høje 
temperaturer.

Næringsværdi

Energy Kcal


ENERGY KJ


FEDT


Mættede fedtsyrer


KULHYDRAT


Sukker


Protein


Salt




MÆLK

MÆLK, salt, MÆLKESYREKULTUR, osteløbe 
(mikrobiel).

Allergen info

Ingrediensliste

299 kcal


1245 KJ


22 G


14 G


1,0 G
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25 G


1,4 G

Opbevaring

No

MAX 5 °C

2 KGDeep pan

· ·
· ·

Arla® Pro Mozzarella i Tern 2kg
ID 793161

300 ºC – 350 ºC

4 – 6 min

Bælteovn

260 ºC – 300 ºC

2 – 3 min

Genop-

varmning

Levering

Produktbeskrivelse

Driftsmæssige fordele

Anvendelse

Ovntype og

indstillinger

Tynd dej

Spises på

stedet

Traditionel ovn

Pizzatype

Serveringstype
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