Nouveau!

Mix pour Glace Vanille 2L -

Fonte lente

Notre préparation pour glace a litalienne a la vanille
est parfaite pour créer des desserts glacés
personnalisables et délicieux.

Sans arémes artificiels, elle convient aux végétariens
et reste stable pendant 20 minutes, idéale pour les
livraisons et VAE.

Pour une expérience optimale, nous vous suggeérons
de la mettre au frais 24h avant utilisation.
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SLOWER MELT*

SOFT
SERVE

Liquid soft ice mix

VANILLA FLAVOUR

Godt subtil et texture crémeuse

Sans arémes artificiels

Convient a la livraison-
Stahilité 20 min

Polyvalent et personnalisable




Nous sommes Arla® Pro

La branche restauration de la coopérative laitiére Arla Foods.

Nous sommes le partenaire laitier de milliers de restaurateurs a
travers le monde et nous les accompagnons vers le succeés en leur
fournissant des produits de gualité, des services exclusifs et en les

Dénomination Iégale de vente:
Préparation pour glace a l'italienne a la vanille,
ardbmatisee. UHT

Origine Lait:
Union européenne issu d’animaux
nourris sans OGM

Ingrédients:

Lait écremé (72%), sucre, huiles végétales
(noix de coco, karité) (5%), poudre de
lactosérum (lait), sirop de glucose,
émulsifiants (E472b, E471), stabilisants (E415,
E412, EA07), arbme naturel.

Caracteristiques physico-chimiques:
. Matiéres grasses : 6% [6 — 6.5%]

« PH: 6.6 [6.4-6.7]
. Extrait sec: 33.5 [32.5-34.5]

6X2L

Fabriqué a Esbjerg
au Danemark

BRC, 1SO 14001, IFS

SIOIE

assistant aussi bien dans la transformation de leur business que
dans la réalisation de leurs objectifs de développement durable.

Valeurs nutritionnelles (pour 100g) :

Valeur énergétique 165kcal/692kJ
Matiéres grasses 6g
dont AGS 5¢g
Glucides 249
dont sucres 20g
Protéines 324
Sel 0229

Durée de vie du produit:
365 jours

Données Logistiques:

Conservation:
Avant ouverture : entre 0 et 25°C
Aprés ouverture : au frais (<5°C)

EAN colis: 15711953160698
Code SKU interne: 591751
EAN UVC: 5711953136962
Code douanier: 21069098
Dimensions colis (mm): 246%237%248
Poids brut colis: 13,767 kg
Nombre d’'UVC/colis: 6
Nombre de colis par couche: 15

60

Nombre de colis par palette:
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