Cheddar affiné 3 Mois

Arla Pro-1KG

Godt typique et tenue parfaite pour tous vos burgers
et autres sandwiches

Fabriqué et affiné 3 mois au Royaume-Uni, berceau
du cheddar, ce fromage produit a partir dingrédients
d'origine naturelle, allie souplesse et godt
caracteristique, délicatement noiseté. Peu cassant.

il est idéal pour les cheeseburgers classiques, les
burgers généreux ou tout type de sandwich,
apportant onctuosité, tenue et gourmandise a toutes
VoS créeations.
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PROTEIN

Riche en proteines

Cheddar anglais

Godt doux et délicat

Polyvalent - Burgers, Sandwich,
bagel etc.

Cheddar
3 mois d'affinage



Nous sommes Arla® Pro

La branche restauration de la coopérative laitiére Arla Foods.

Nous sommes le partenaire laitier de milliers de restaurateurs a

travers le monde et nous les accompagnons vers le succeés en leur

fournissant des produits de gualité, des services exclusifs et en les
Ao assistant aussi bien dans la transformation de leur business que
@ dans la réalisation de leurs objectifs de développement durable.

Dénomination Iégale de vente:
Fromage a pate pressée non cuite au lait
de vache pasteurisé

Origine Lait:
Angleterre

Ingrédients:

Lait de vache pasteurise, sel, enzyme
coagulante d'origine microbienne,
ferments lactiques (lait), colorant naturel
: béta-caroténe

Caractéristiques physico-chimiques:

. Matiéres grasses: 33.7%

. Mat grasses / Extrait sec : 48% [32.7-34.71
« Humidité : 38.3% [37.3-39]

« Sel:1.85% [1.55-2.15%]

TSP
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1kg (env. 50 tranches de 20g)

Fabriqué a Oswestry
en Angleterre

BRC, IS0 14001
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Valeurs nutritionnelles (pour 100g) :

Valeur énergétique 416kcal/1725kJ
Matiéres grasses 35¢
dont AGS 229
Glucides <0.59
dont sucres <0.59
Protéines 259
Sel 1.8g

Durée de vie garantie a Conservation:

la livraison : 30 jours +2a5C
Données Logistiques:
EAN colis: 15000246559623
Code SKU interne: 86408
EAN UVC: 5000246722006
Code douanier: 04069021
Dimensions colis (mm): 362x276x141
Poids brut colis: 6,5 kg
Nombre d'UVC/colis: 6
Nombre de colis par couche: 8
Nombre de colis par palette: 43

Arla Foods France — 50 rue de Paradis 75010 PARIS — 0145238690

www.arlapro.com/fr
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