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CASTELLO

CHEDDAR

CASTELLO®

Castello® Mature Cheddar er en smuldrende og Produktions- og opbevaringsmetoder
robust ost med en sgd side. Den er lys, kompleks, _

livlig og en smule citronagtig med strejf af karamel. v/ konventionel

Jo bedre du lzerer den at kende, jo mere vil du
finde, du elsker ved den. Den er en fantastisk
tilfgjelse til din sandwich eller osteanretning. - 200g
skant smuldrende cheddar specialost i stykke -
Lagret, typisk modnet i 12 maneder - Solid, stark og
afrundet smag - Diskret knas, der kilder dine
smagslag - Kreativt skabt i Devon, England, som er
Cheddarostens oprindelige hjem - Egnet for
vegetarer - Uelegnet til tapas og ostebord



CASTELLO®
Cheddar Mature 48+ 200 g
EAN Materialenummer
5000246727377 69982 10200 g
Holdbarhed
215 dage

Opbevaringsinformation

Min temperatur: 2 °C. Max temperatur: 5 °C. Opbevares
keligt +5°C. Holdbarhed efter dbning: 7 dage i
teetsluttende emballage.

Fedtindhold
48%

Oprindelsesland

United Kingdom

Mejerigard

Oswestry Production - UK 0S001 EC

Ingredienser

Ingredienser: Pasteuriseret MELK,
(mikrobiel), MELKESYREKULTUR

Allergener

meelk

Neringsindhold pr. 100 g

kcal

kJ

Fedt
Meettet fedt
Kulhydrat
Sukker
Protein

Salt

salt ostegbe

416 kcal
1725 kJ
350
22 g
05¢g
05¢g
25
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