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UNIKA

Krondild 70+ 165 g

Produktions- og opbevaringsmetoder

En ostefortolkning af dild Kokken Erwin Lauterbach
foreslog en ostefortolkning af dild og de modne frg
fra dildskarmen. Osten skulle smage af dild fra
inderst til yderst. Vi tog udfordringen op og
resultatet blev Krondild - en fortolkning af dild i
hvidskimmelost. Krondild far lov at syrne l&nge i
det lille ostekar pa Troldhede Mejeri. Kort far vi
halder osten pa forme, tilfgrer ostemesteren dild
via salt direkte i ostemassen. Til sidst vender vi
osten i krondild. Smagen er domineret af
krondildens nuancer af kommen og osten har en
blgd konsistens. Smagen af dild er integreret i hele
osten. Fra inderst til yderst. Kongstanke bag osten:
Krondild afspejler det, osten handler om, nemlig at
fortolke dild i osteform. Ostens navn: Krondild
afspejler det, osten handler om, nemlig at fortolke
dild i osteform.

/ konventionel



UNIKA
Krondild 70+ 165 g
EAN Materialenummer
5760466986380 68692 3165 g
Holdbarhed
28 dage

Opbevaringsinformation

Min temperatur: 2 °C. Max temperatur: 5 °C. Opbevares
ved max. 5°C

Fedtindhold
70%

Oprindelsesland
Danmark
Mejerigard

Troldhede Dairy - DK M212 EC

Ingredienser

Ingredienser: MFELK, FLADE, salt, MELKESYREKULTUR,
ostelgbe ( mikrobiel ) naturlig dildaroma, krondildfrg,

skimmelKkultur.

Allergener

meelk, laktose

Neringsindhold pr. 100 g

kcal

kJ

Fedt
Meettet fedt
Kulhydrat
Sukker
Protein

Salt

437 kcal
1802 kJ
43 g
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