. Castello®

4 Fromage havarti aux épices pour bifteck 4.2kg )
GTIN Numéro de matériel Méthodes de production et de conservation
90059441185244 702120 1x4.2 kg Méthode de production traditionnelle
Description Ingrédients
Le fromage havarti aux épices pour bifteck Castello constitue un Lait pasteurisé, Culture bactérienne, Sel, Mélange
mélange irrésistible de fromage havarti crémeux et d'épices pour d'assaisonnement (poivron rouge déshydraté, ail déshydraté, acide
bifteck salées. Fabriqué par des experts, ce fromage marie la citrique, épices, saveur), Enzyme microbienne, Chlorure de
texture onctueuse aux accents de beurre du havarti & un profil de calcium.

saveur unique inspiré par le got riche et robuste du bifteck.
Chaque bouchée révéle un délicieux équilibre entre sa texture
onctueuse et les notes vives et aromatiques des épices a bifteck. Valeurs nutritonnelles pour 30 g

Qu'il soit dégusté seul, incorporé & un sandwich grillé ou ajouté &

une planche de charcuteries, le fromage havarti aux épices pour ke 10l
ifteck Castello ajout touche d'exaltation et lexité ¢
bifteck Castello ajoute une touche d'exaltation et de complexité & L 460,24 kJ
n'importe quel plat.
Matiéres grasses 99
Informations sur I'entreposage
Température minimale: 2 °C. Température maximale: 4 °C. HABHIZIE GIeRRES SelUnees 69
Garder au froid. Ne pas congeler. Gras trans 03g
Pays d'origine Ferme laitiéere Glucides lg
Canada Partie troisieme ADL 3610
Sucre Og
Etiquettes Protéines 6g
100% CANADIAN MILK
Sodium 220 mg

AR LA Potassium 30 mg
PRU Calcium 200 mg
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AT HEART Fer



