Castello®

Fromage havarti aux herbes et aux épices en tranches 165¢g L
GTIN Numéro de matériel Méthodes de production et de conservation
059441180727 19308 12x165 g Méthode de production traditionnelle, Méthode de conservation

par pasteurisation

Description Ingrédients

Le havarti aux herbes et aux épices en tranches Castello constitue Lait pasteurisé, Culture bactérienne, Sel, Mélange d'épices
un fromage délicieux et savoureux qui apporte une touche unique (oignon, poivron rouge, aneth, persil), Enzyme microbienne,
& un classique favori. Ce fromage havarti est infusé d'un mélange Chlorure de calcium.

d'herbes aromatiques et d'épices, créant ainsi une combinaison de

saveurs harmonieuse. Chaque tranche est fabriquée 4 la Allergiens

perfection, avec une texture semiferme et crémeuse qui fond o o
lait, Lait et produits dérivés

merveilleusement bien sous la chaleur. l'ajout d'herbes et d'épices

procure une dimension piquante et savoureuse au godt doux de

beurre du fromage havarti. Valeurs nutritonnelles pour 21 g

Informations sur I'entreposage Keal 80 kcal
Température minimale: 2 °C. Température maximale: 4 °C. L 3344 kJ
Garder au froid. Ne pas congeler.
Matiéres grasses 79
Pays d'origine Ferme laitiére
Canada Concord - CA 1400 Matiéres grasses saturées 4,5¢g
) Gras trans 02g
Etiquettes
100% CANADIAN MILK ~ KOSHER-TABLETK ~ HALAL Glucides I'g
Sucre Og

ARI-A Protéines 49
PRU' Sodium 160 mg

PARTNERS
AT HEART

Potassium 20 mg
Calcium 125 mg

Fer 0,1 mg



