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" Fromage havarti crémeux 4.5kg
GTIN Numéro de matériel
90059441183868 48211 3x4.5 kg
Description

Le fromage havarti crémeux Castello est un fromage luxueux et
gourmand qui révéle un goit onctueux et velouté en bouche. Ce
fromage est soigneusement fabriqué avec expertise, ce qui lui
confére une texture soyeuse qui fond dans la bouche. Gréce & son
golt doux aux notes de beurre, le fromage havarti crémeux
Castello constitue un choix polyvalent tant pour les mets salés que
sucrés. |l ajoute une touche d'élégance aux sandwichs, aux roulés
et aux salades, et fond facilement sur les hamburgers et les pizzas.
La qualité exceptionnelle et les riches nuances du fromage havarti

crémeux Castello élévent n'importe quelle création culinaire.

Durée de Informations sur I'entreposage
conservation
Température minimale: 2 °C. Température
365 jours maximale: 4 °C. Garder au froid. Ne pas
congeler.

Pays d'origine Ferme laitiére

Canada Partie troisieme ADL 3610

Etiquettes

100% CANADIAN MILK HALAL KOSHER - TABLET K

ARLA
PRO.

PARTNERS
AT HEART

par pasteurisation

Ingrédients

Allergiens

lait, Lait et produits dérivés

Valeurs nutritonnelles pour 30 g

Keal

kJ

Matiéres grasses
Matiéres grasses saturées
Gras trans
Glucides

Sucre

Protéines
Sodium
Potassium
Calcium

Fer

L Arla

Méthodes de production et de conservation

Méthode de production traditionnelle, Méthode de conservation

Lait pasteurisé, Culture bactérienne, Sel, Enzyme microbienne.

120 keal
501,6 kJ
g
79

04g



