Castello®

Fromage Havarti crémeux en tranches 165g e
GTIN Numéro de matériel Méthodes de production et de conservation
059441180697 19305 12x165 g Méthode de production traditionnelle, Méthode de conservation

par pasteurisation

Description Ingrédients

Le fromage havarti crémeux en tranches Castello propose une Lait pasteurise, Culture bacterienne, Sel, Enzyme microbienne.
expérience gustative délicieuse et veloutée. Gréce & sa texture

soyeuse et onctueuse, ce fromage fond merveilleusement, libérant Allergiens

ses saveurs exquises. Chaque tranche est parfaitement portionnée o .
lait, Lait et produits dérivés
et préte & étre dégustée dans une grande variété de plats. Qu'il
s'agisse de sandwichs, de hamburgers ou de vos recettes
préférées, les saveurs douces et généreuses du fromage havarti

Valeurs nutritonnelles pour 21 g
crémeux en tranches Castello ajoutent une touche d'élégance &

n'importe quel repas. Kcal 80 kcal
Informations sur l'entreposage kJ 3344k
Température minimale: 2 °C. Température maximale: 4 °C. Matiéres grasses 74
Garder au froid. Ne pas congeler.

Matiéres grasses saturées 4,5¢g
Pays d'origine Ferme laitiére

Gras trans 02g
Canada Concord - CA 1400

Glucides Ig
Etiquettes

Sucre Og

100% CANADIAN MILK KOSHER - TABLET K HALAL
Protéines 5g

ARLA Sodium 160 mg
PRU . Potassium 10 mg

PARTNERS
AT HEART

Calcium 125 mg

Fer 0 mg



